
Kalenderwoche 35

Menü 1  "Classic" Menü 2 "vegetarisch leicht" Salatschale
Montag

26.8.24

Dienstag Paniertes Putenschnitzel (10w,12) Gemüseschnitzel (10w,10g) Italienischer Salat (C) mit
27.8.24 mit Bratensoße (1), mit vegetarischer Soße (1) Puten-Schinken (2,3,8), Käse (15), 

und Kartoffelsalat (E/Ö) und Kartoffelsalat (E/Ö) Tomate und Gurke
(aus Bio- Kartoffeln) (aus Bio- Kartoffeln) mit Baguette (B)

Dessert: Pudding (15) Dessert: Pudding (15) Dessert: Pudding (15)
Mittwoch Nudeln (10w) Nudeln (10w) Rote Beete-Salat mit 
28.8.24 Bolognese (Rind) (1) mit Tomatensoße gerösteten Walnüssen (16c), 

Reibekäse (15) und Reibekäse (15) und Fetakäse (15), Schnittlauch
Salat (J) Salat (J) in Vinaigrette (E/Ö) mit Weck (B)

Dessert: Obst Dessert: Obst Dessert: Obst
Donnerstag Badische Rahmblättle (15) Couscous-Salat (10w,17) (E/Ö) Blattsalate mit Roastbeef-Streifen

29.8.24 (aus Bio- Kartoffeln) mit Joghurt-Minz-Dip (15) Tomaten, Gurke, Lauchzwiebeln
mit Geflügelwiener (2,3,8) und und Senfdressing (E/Ö)

und Blattsalat (E/Ö) Falafel mit Ciabatta (B)
Dessert: Obst Dessert: Obst Dessert: Obst

Bio-Zertifiziert Änderungen vorbehalten !
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Die Menüs mit grün hinterlegtem Dessert entsprechen dem "DGE-
Qualitätsstandard für die Verpflegung in Kitas" sowie  dem "DGE-
Qualitätsstandard für die Verpflegung in Schulen" und wurde von der 
Deutschen Gesellschaft für Ernährung e. V. (DGE)                     als eine 
Menülinie zertifiziert.


